
グズついていた天気も持ち直して快晴に恵まれ、

気持ちの良い例会の日を迎えることが出来ました。

最初に会長の挨拶とミーティングで始まり、

上砂川で生粉打ち名人大会が開催される旨報告があり

参加希望者の確認が有りました。

又、沈静化に向かっているように見えるコロナには、

今一度気を引き締めて対応をお願いしたいとの事でした。

午前中は、女性の水泳インストラクター２名が参加され、

午後には岩見沢からご夫婦が参加され、

久し振りに賑やかな例会となりました。

教え上手のつぶちゃんとＳ木さんにインストラクター２名

の指導をお願いし、お二人とも落ち着いて耳を傾け、

慎重に蕎麦粉と向き合っておられました。

切りは二人とも綺麗に揃って出来上がり、出席者から

初めてにしては上出来だとの、お褒めの言葉を頂いていました。

食事は、担当者が全員欠席という珍事となり、急遽、どりさんと

goudaさんが厨房に入り事無きを得ました。

メニューは、温蕎麦は採りたてのワラビが入った「カシワ蕎麦」、

冷蕎麦はメノコたけと大根おろしの「おろし蕎麦」。

そして、goudaさんの野菜の煮しめ２種類とＳ木さんの

メロンの浅漬けと揃い、本当に豪華な食事でした。

午後から参加予定の岩見沢にお住まいのご夫婦も

会場に到着され、午前中の２名の方も一緒に食事をして

賑やかな台所となりました。

上達するのが早そうで指導するのが楽しみです！！。

尚、ご夫婦は「手打ちそばぐる～ぷ　白花」に入会されました。

一緒に蕎麦打ちを楽しみましょう。

午後は、タガさんとtanboさんがご夫婦の指導に回りましたが、

元々素質が有るのでしょう皆さん、

今月は４名の方が体験打ちに参加されました
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